Weihnachten 2023
Menii &Biiffet Angebote

Menii
3 Gang 3 Gang 4 Gang
inklusive Suppe inklusive Vorspeise
44,00 48,00 56,00

CE >,

Buffet (ab 50 Personen)
3 Vorspeisen 1 Suppe 3 Hauptspeisen 3 Desserts

52,00

Salatbuffet zum Meni zu buchbar €4,40.- pro Person

Suppen

Schilcherrahmsuppe mit Croutons )
Knoblauchcremesuppe mit Zimtstangen )
Franzosische Zwiebelsuppe aus Gemusebouillon mit Kasepolster ()

Klare Rindsuppe mit gefillten Frittaten aco)




Weihnachten 2023

Vorspeisen

Raucherlachs Avocado-Tatar an Honig-Senfsauce und Walnussbrot iwm)
Vitello Tonnato vom bayrischem Milchkalb und Baguette nwm)
Kdrbisrisotto mit knuspriger Chorizo und Kerndl o,6)

Knusprige Backhdhnchenstiicke auf Kartoffel-Feldsalat (cca)

N

Hauptginge Fleisch

Gekrautertes Roastbeef an Sauce Bernaise mit gemischtem Gemise und Kartoffelgratin m.c.c)
Landhendlbrust mit Spinat gefillt in Rosmarinjus dazu cremige Polenta ()
Hirschragout mit Blaukraut und Polentaroulade (g
Rehbraten mit Preiselbeerbirne und Spritzkartoffel 1o
Y4 Bauernente mit Blaukraut und Kartoffelknédel o)

Hauptginge Fisch

Gebratenes Saiblingsfilet mit Broccoli und Safrane’nudeln aco)

Gebratenes Zanderfilet auf Gemusejulienne an Weinschaum und Petersilienkartoffel 0,0
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Hauptginge Vegan / Vegetarisch

Getreide Gemusepfanne
Rote-RuUbenrisotto (o)
Kaferbohnenchilli (o)

Spinat-Schafkasestrudel mit kalter Schnittlauchsauce c.cu)

N

Dessert
Kaiserschmarrn-Tiramisu mit Bayrischcreme cu
Frischer Fruchtsalat mit Zitronensorbet a6

Apfel-Zimtstern Kiichlein mit Vanillesauce ucce

Strudelvariation
Apfel-Topfen-Zwetschgen an Beerenragout (ac,co)

A- Glutenhaltige Getreide, C- Ei, D- Fisch, E- Erdnuss, G- Milch oder-Laktose, L- Sellerie, M- Senf, O- Sulfite




